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1 INFORMACOES SOBRE SEGURANCA

1.1 ADVERTENCIAS GERAIS ,

e A MAQUINA DEVERA SER UTILIZADA POR PESSOAL INSTRUIDO CONHECEDOR DAS
NORMAS DE USO E DE SEGURANCA, DESCRITAS NESTE MANUAL.

e ESTE APARELHO NAO SE DESTINA A UTILIZACAO POR PESSOAS (INCLUSIVE
CRIANGAS) COM CAPACIDADES FISICAS, SENSORIAIS OU MENTAIS REDUZIDAS, OU
POR PESSOAS COM FALTA DE EXPERIENCIA E CONHECIMENTO, A MENOS QUE
TENHAM RECEBIDO INSTRUGOES REFERENTES A UTILIZAGAO DO APARELHO OU
ESTEJAM SOB A SUPERVISAO DE UMA PESSOA RESPONSAVEL PELA SUA
SEGURANCA.

e NO CASO DE ALTERNANCIA DO PESSOAL QUE TRABALHARA COM A MAQUINA, O
NOVO OPERADOR DEVERA SER INSTRUIDO SOBRE AS NORMAS E O
FUNCIONAMENTO DA MESMA. )

e O OPERADOR DEVERA USAR OS EPIs ADEQUADOS (EQUIPAMENTOS DE PROTEGCAO
INDIVIDUAL). COMO POR EXEMPLO USAR TOCA NOS CABELOS EVITANDO QUE OS
MESMOS TRANQUEM NAS PARTES MOVEIS DA MAQUINA.

e O OPERADOR DEVERA ESTAR SEMPRE ATENTO PARA SITUACOES QUE PODEM
CAUSAR RISCOS DE ACIDENTES E EVITA-LAS. COMO POR EXEMPLO, TRABALHAR
COM MANGAS DE UNIFORMES FOLGADAS ONDE AS MESMAS PODERAO TRANCAR
NAS PARTES MOVEIS CAUSANDO ACIDENTES. ,

e APOS SER REALIZADA A LEITURA E ESCLARECIDAS TODAS AS DUVIDAS, ESTE
MANUAL DEVERA SER GUARDADO COM CUIDADO EM LOCAL DE FACIL ACESSO,
CONHECIDO POR TODAS AS PESSOAS QUE IRAO OPERAR A MAQUINA E COLOCADO
A DISPOSIGAO DE PESSOAS QUE REALIZARAO MANUTENGAO PARA EVENTUAIS
CONSULTAS. SEMPRE QUE SURGIR QUALQUER DUVIDA NAO EXITE EM CONSULTAR
O MANUAL, NAO OPERE DE FORMA ALGUMA COM DUVIDAS.

¢ NAINSTALAGAO E IMPRESCINDIVEL COLOCAR ESTE MANUAL A DISPOSIGAO DOS
PROFISSIONAIS QUE REALIZARAO A MESMA.

e NUNCA COLOQUE AS MAOS, DEDOS OU OBJETOS DENTRO DO COPO COM A
MAQUINA LIGADA, POIS, CAUSARA ACIDENTE.

e ANTES DE COMEGAR A LIMPEZA E QUALQUER TIPO DE MANUTENGAO, E
IMPRESCINDIVEL DESCONECTAR A MAQUINA DA REDE DE ALIMENTACAO ELETRICA.

e CONTROLAR PERIODICAMENTE O ESTADO DOS CABOS E DAS PARTES ELETRICAS.

ATENQAO NAO EFETUAR REPAROS POR CONTA PROPRIA, DIRIGIR-SE A ASSISTENCIA
TECNICA AUTORIZADA PELOFABRICANTE. AO SUBSTITUIR PECAS DE SUA MAQUINA, USE
SOMENTE PECAS ORIGINAIS.

1.2 SEGURANCA MECANICA

e NUNCA COLOQUE AS MAOS, DEDOS OU OBJETOS DENTRO DO COPO (ITEM B
IMAGEM 1 EM ANEXO) COM A MAQUINA EM MOVIMENTO, POIS, CAUSARA ACIDENTE.

e ANTES DE LIGAR A MAQUINA: TENHA CERTEZA QUE O COPO ESTEJA BEM
ENCAIXADO. ) )

e QUANDO A MAQUINA ESTIVER PARADA E VOCE FOR LIMPAR AS LAMINAS E
PRECISAR POR AS MAOS, TOME O MAXIMO CUIDADO, POIS, AS LAMINAS SAO BEM
AFIADAS, EVITE SE CORTAR. NUNCA ESQUEGA DE DESCONECTAR A MAQUINA DA
REDE ELETRICA. JAMAIS COLOQUE AS MAOS NA LAMINA COM A MAQUINA EM
MOVIMENTO.

e AS MAQUINAS DE NOSSA FABRICAGAO DESCRITAS NESTE MANUAL ATENDEM AO
REGULAMENTO CONTRA RISCO DO TIPO MECANICO. )

TEM-SE IMPOSSIBILIDADE DE ACESSO COM AS MAOS AS PARTES ELETRICAS.

A SEGURANGCA MECANICA SE OBTEM COM:

1. GABINETE (C IMG.1) QUE PROTEGE TODO O MOTOR EVITANDO CONTATO COM AGUA,
POEIRA E OUTROS MATERIAIS.

2. ACOMPANHAMENTO DE UMA TAMPA, QUE IMPEDE RESPINGOS PARA FORA DO COPO E
PROTEGE O OPERADOR AO PROCESSAR. (ITEM A IMG.1).




ATENGAO SEMPRE QUE FOR REMOVIDO ALGUM IiTEM REFERIDO A SEGURANCA DA
MAQUINA, (COMO POR EXEMPLO, AO FAZER LIMPEZA OU MANUTENGAO) REPONHA EM SEU
DEVIDO LUGAR E CONFIRME SE ESTA REALIZANDO SUA FUNGAO CORRETAMENTE.

1.3 EGURANQA ELETRICA

CONTROLAR PERIODICAMENTE O ESTADO DOS CABOS E DAS PARTES ELETRICAS.
SUA MAOUINA TEM GRAU DE PROTEGAO IPX1, QUE SIGNIFICA PROTEGAO CONTRA
GOTAS D' AGUA CAINDO VERTICALMENTE.

SE O CORDAO DE ALIMENTAGAO ESTIVER DANIFICADO, DEVERA SER SUBSTITUIDO
POR UM NOVO CORDAO, PELO FABRICANTE OU AGENTE AUTORIZADO OU TAMBEM
POR UMA PESSOA QUALIFICADA, AFIM DE EVITAR RISCOS. ]

NUNCA JOGUE AGUA SOBRE SUA MAQUINA, POIS, PODERA FLUIR ATE O MOTOR E
OCASIONAR CHOQUE ELETRICO OU QUEIMA DO MESMO, LIMPE SEMPRE COM UM
PANO UMIDO E TENHA CERTEZA QUE ESTA DESCONECTADO DA REDE ELETRICA.
TODAVIA, O COPO E A TAMPA PODEM SER LAVADOS SEPARADAMENTE.

NAO TRABALHE COM A MAQUINA EM LOCAIS UMIDOS, NEM COM ROUPAS E
SAPATOS MOLHADOS, COLOQUE O SAPATO ADEQUADO, ISSO EVITARA CHOQUES
ELETRICOS E ATE MESMO A MORTE. (APOIE A MAQUINA SOBRE UMA SUPERFICIE
FIRME E SECA). ]

PARA ESTIPULAR OS COMPONENTES DE SEGURANCA CONTRA RISCOS ELETRICOS,
FORAM OBSERVADOS OS REQUISITOS DAS NORMAS DE SEGURANCA.

DADO O PERFEITO ISOLAMENTO DE TODAS AS PARTES ELETRICAS EA OTIMA
RESISTENCIA DE TODOS OS MATERIAIS EMPREGADOS, ESTA MAQUINA ESTA APTA
A REALIZAR OS TRABALHOS A QUE SE PROPOE.

ATENQAO' SEMPRE QUE FOR REMOVIDO ALGUM ITEM REFERIDO A SEGURANCA DA
MAQUINA, (COMO POR EXEMPLO, AO FAZER LIMPEZA OU MANUTENGAO) REPONHA
EM SEU DEVIDO LUGAR E CONFIRME SE ESTA REALIZANDO SUA FUNGAO
CORRETAMENTE.

2 CARACTERISTICAS TECNICAS

O GABINETE (C IMG.1) FOl CONFECCIONADOS EM ACO INOXIDAVEL 430 QUE TEM
RESISTENCIA A CORROSAO SUPERIOR A DOS OUTROS ACOS. RESISTE AO ATAQUE
DE DIVERSOS AGENTES CORROSIVOS. ]

O COPO (B IMG.1), TEM COMO MATERIA PRIMA O AGO INOXIDAVEL 304 QUE EM
TEMPERATURA AMBIENTE RESISTE AO ATAQUE DE DIVERSOS AGENTES
CORROSIVOS, COMO A MAIORIA DOS ACIDOS ORGANICOS, SUBSTANCIAS
ORGANICAS EM GERAL, ALCALIS, OXI-SAIS, ETC. O ACO INOXIDAVEL 304 E ATACADO
POR ACIDO SULFURICO CONCENTRADO. NAO RESISTE AO ACIDO CLORIDICO, AO
ACIDO SULFURICO DILUIDO, AOS CLORETOS E HALETOS EM GERAL.

AS LAMINAS SAO CONFECCIONADAS EM ACO INOXIDAVEL ENDURECIDA POR
ENCRUAMENTO, QUE AUMENTA SUA RESISTENCIA AO DESGASTE. RESISTE BEM A
AGENTES AGRESSIVOS, COMO SUCOS DE FRUTAS E VERDURAS, ALGUNS ACIDOS E
ALCALIS SUAVES, VAPOR DE AGUA ISENTO DE CONTAMINANTES, ETC.

21 DADOS TECNICOS

MODELO MEDIDAS (xaxp cm PESO Kg AMPERAGEM A TENSAQ V CAPACIDADE (L)

LAR-L 15 19X47X19 25 610U 55 127 0U 220 15

LAR 15 20,5X45X19 25 410U 25 127 0U 220 15

AR 2 19X515X19 2.85 29 0U 15 127 0U 220 2

LAR 3 20X54X19 288 3,0 0U 1,6 127 0U 220 3

LARZ MAX 19X515X19 3,77 460U 20 127 0U 220 2

LARL 24X55X22 45 470U 38 127 0U 220 I




ATENQAO AS CARACTERISTICAS, MODELO, NUMERO DE SERIE E TENSAO ELETRICA DA
MAQUINA, ENCONTRAM-SE INDICADAS NA ETIQUETA DE "DADOS DE PLACA" DESTE
APARELHO COLADA NA PARTE TRASEIRA DA MESMA.ANTES DA INSTALAGAO VERIFICAR
SE A TENSAO ELETRICA DA MAQUINA ESTA DE ACORDO COM A TENSAO DA REDE
ELETRICA.

2.2 FORNECIMENTO E ELIMINACAO DAS EMBALAGENS DA MAQUINA

A MAQUINA FOI EMBALADA COM MADEIRA OU PAPELAO PARA GARANTIR A PERFEITA
INTEGRIDADE DA MESMA DURANTE O TRANSPORTE E ESTA ACOMPANHADA DOS
SEGUINTES DOCUMENTOS:

MANUAL DE INSTALAGAO, USO, MANUTENGAO E SEGURANGA.

TERMO DE GARANTIA ANEXO AO MANUAL.

OS COMPONENTES DA EMBALAGEM (PAPEIS, MADEIRA ETC) SAO PRODUTOS ASSIMILAVEIS
AOS RESIDUOS SOLIDOS URBANOS E PODEM SER ELIMINADOS SEM DIFICULDADE. NO
CASO EM QUE A MAQUINA SEJA INSTALADA EM PAISES QUE EXISTAM NORMAS
DIFERENTES, ELIMINAR AS EMBALAGENS SEGUNDO AS NORMAS VIGENTES. REALIZE A
ELIMINAGAO CORRETA DO PRODUTO AJUDANDO A PROTEGER O MEIO AMBIENTE. PARA
OBTER MAIORES INFORMACOES SOBRE A RECICLAGEM DO MESMO, ENTRE EM CONTATO
COM AS AUTORIDADES LOCAIS COMPETENTES, COM OS SERVICOS DE RECOLHIMENTO DE
LIXO OU COM O ESTABELECIMENTO ONDE ADQUIRIU O PRODUTO.

3 INSTALACAO

3.1 DISPOSICAO DA MAQUINA )

A CONEXAO A REDE ELETRICA E A DISPOSICAO PARA O FUNCIONAMENTO DEVEM SER
REALIZADOS POR PROFISSIONAL QUALIFICADO.

NA INSTALAGAO, E IMPRESCINDIVEL COLOCAR ESTE MANUAL A DISPOSIGAO DOS
PROFISSIONAIS QUE REALIZARAO A MESMA. )

ATENCAO: A INSTALAGAO E O LOCAL ONDE SERA DISPOSTA A MAQUINA, DEVEM CUMPRIR
AS NORMAS DE PREVENCAO DE RISCOS NO TRABALHO E SEGURANGA NO TRABALHO EM
MAQUINAS E EQUIPAMENTOS  NR.12.

O FABRICANTE NAQSE RESPONSABILIZA POR POSSIVEIS DANOS DIRETOS OU INDIRETOS
CAUSADOS PELO NAO CUMPRIMENTO DAS DITAS NORMAS.

DEVE-SE POSICIONAR O APARELHO SOBRE UMA SUPERFICIE LISA, BEM NIVELADA, SECA E
ESTAVEL, AFASTADO DE FONTES DE CALOR E DE TORNEIRAS DE AGUA.

3.2 CONEXAO ELETRICA ,

O APARELHO E FORNECIDO COM UM CABO ELETRICO PARA SE CONECTAR A UMA TOMADA
ELETRICA GERAL. i

E OBRIGATORIO REALIZAR UMA BOA CONEXAO DE TERRA SEGUNDO O REGULAMENTO
VIGENTE. (IMG.2).

SE O CORDAO DE ALIMENTAGAO ESTIVER DANIFICADO, ELE DEVERA SER SUBSTITUIDO
POR UM CORDAO NOVO, PELO FABRICANTE OU AGENTE AUTORIZADO OU PESSOA
QUALIFICADA, A FIM DE EVITAR RISCOS.

A EMPRESA CONSTRUTORA SE EXIME DE TODA A RESPONSABILIDADE POR POSSIVEIS
DANOS DIRETOS OU INDIRETOS NO CASO DE NAO SEREM RESPEITADAS AS NORMAS.

ATENQAO' VERIFIQUE SE A TENSAO INDICADA NA MAQUINA ESTA DE ACORDO COM A DA
REDE ELETRICA.

3.3 MEDIDAS DE SEGURANCA E INSTRUCAO AO USUARIO , ,
O PROFISSIONAL QUE EFETUA A VENDA DA MAQUINA, DEVERA INSTRUIR O USUARIO
SOBRE O CORRETO FUNCIONAMENTO DA MESMA E DEVERA ENTREGAR-LHE ESTE MANUAL




DE INSTRUCOES.

O USUARIO DEVERA SER INFORMADO DE POSSIVEIS MEDIDAS DE SEGURANCA, E DEVERA
RESPEITA-LAS COMO TAMBEM AS MEDIDAS DESCRITAS NESTE MANUAL.

4 USO DA MAQUINA

4.1 UTILIDADE ]
SUA MAQUINA PODERA SER USADA PARA TRITURAR PRODUTOS ALIMENTARES DIVERSOS
COM ADICAO DE LIQUIDOS.

4.2 COMANDOS , ,
POSICIONADO EM FRENTE DA MAQUINA OBSERVA-SE A CHAVE ELETRICA DE PARTIDA
(ITEM D IMG.1), NA POSIGAO 1 LIGA E 0 DESLIGA.

ATENCAO! NUNCA INTRODUZA OBJETOS DENTRO DO COPO, COMO TALHERES, ISSO PODE
DANIFICAR AMAQUINA E CAUSAR ACIDENTES. MUITO MENOS OS DEDOS OU AS MAOS.

4.3 PROCEDIMENTO DE OPERACAOQ

ANTES DE OPERAR A SUA MAQUINA, FAGA A PERFEITA HIGIENIZAGAO, PRINCIPALMENTE
DOS COMPONENTES QUE IRAO ENTRAR EM CONTATO COM ALIMENTOS COMO O COPO.
FACA 1SSO COM A MAQUINA DESCONECTADA DA REDE ELETRICA.

REALIZADO O MESMO, SE A TENSAO DA MAQUINA ESTA DE ACORDO COM A DA REDE
ELETRICA, PODE-SE DAR INICIO AO TRABALHO.

OPERAGAO; DE POSSE DO COPO, ACRESCENTE O MATERIAL A SER PROCESSADO,
ADICIONE LiQUIDO, DE ACORDO COM A SUA RECEITA NAO ULTRAPASSANDO O NiVEL DA
CAPACIDADE DESCRITO NO COPO. PONHA O COPO (B) NO SUPORTE DO COPO (F IMG.1),
GIRE O COPO OU O ACOPLAMENTO CASO NAO ENCAIXAR CORRETAMENTE. PONHA A
TAMPA, LIGUE A MAQUINA, DEIXE O TEMPO NECESSARIO PARA PROCESSAR O PRODUTO
ADEQUADAMENTE.

OBSERVAGOES: )

EM ENSAIOS REALIZADOS, NO PROCESSAMENTO DE RECEITAS EM GERAL, NAO SE
OBSERVOU A NECESSIDADE DO APARELHO PERMANECER LIGADO POR MAIS DE 5
MINUTOS.

NAO PERMANECER COM O APARELHO LIGADO POR MAIS DE 6 MINUTOS CONTINUOS,
QUANDO ESTIVER PARA EXCEDER ESTE TEMPO, DESLIGUE O APARELHO E PERMITA O
DESCANSO POR APROXIMADAMENTE 3 MINUTOS AFIM DE EVITAR O SOBREAQUECIMENTO.
ATENGAO! TOME CUIDADO PARA NAO FORGAR A MAQUINA ACIMA DE SUA POTENCIA.
COMO POR EXEMPLO PROCESSANDO PRODUTOS MUITO DENSOS E COM POUCO LIQUIDO.
CUIDADO! NAO ABRA A TAMPA COM A MAQUINA EM MOVIMENTO, NAO PONHA OS DEDOS, A
MAO, OU OBJETOS COMO TALHERES DENTRO DO COPO, POIS, CAUSARA ACIDENTES.
QUALQUER IRREGULARIDADE, ENTRE EM CONTATO COM A ASSISTENCIA TECNICA
METVISA.

5 LIMPEZA E MANUTENCAO

5.1 PROCEDIMENTO PARA A LIMPEZA E PRODUTOS UTILIZADOS

ANTES DE REALIZAR UMA MANUTENGCAO OU LIMPEZA, ASSEGURAR-SE DE QUE A CHAVE
ELETRICA (D IMG.1) ESTEJA DESLIGADA E DE QUE O PLUGUE (E IMG.1) ESTEJA
DESCONECTADO DA REDE ELETR!CA

DEVE-SE FAZER UMA LIMPEZA DIARIA DO APARELHO PARA OBTER UM BOM
FUNCIONAMENTO E PARA QUE A MAQUINA TENHA UMA LONGA DURAGAO.

NUNCA MOLHE O GABINETE, PQIS, PODERA FLUIR AGUA ATE O MOTOR OU NAS PARTES
ELETRICAS OCASIONANDO RISCO DE CHOQUE ELETRICO, QUEIMA DO EQUIPAMENTO OU
ATE MESMO A MORTE. LIMPE BEM OS CANTOS ELIMINANDO RESIDUOS DE ALIMENTOS. O
COPO, POR SER MOVEL PODERA SER LAVADO SEPARADAMENTE. ]

O RESTANTE DA MAQUINA DEVE SER LIMPA SOMENTE COM PANO UMIDO O MAXIMO DE
VEZES POSSIVEL, A FIM DE EVITAR QUE OS RESIDUOS DE ALIMENTOS SEQUEM.




NUNCA UTILIZAR PRODUTOS OU ESPONJAS ABRASIVAS ,JA QUE PODEM RISCAR OU
ESTRAGAR A SUPERFICIE.

ATENQAO' NAO DERRAME AGUA SOBRE O EQUIPAMENTO PARA A LIMPEZA, SENAO, AO
LIGA-LO PODERA OCASIONAR CHOQUE ELETRICO OU QUEIMA-LO.

E SUMAMENTE IMPORTANTE QUE OS PRODUTOS EMPREGADOS GARANTAM A MAXIMA
HIGIENE E QUE NAO SEJAM TOXICOS.

5.2 MANUTENCAO E COMPORTAMENTO EM CASO DE AVARIAS

O OPERADOR DEVE SER INSTRUIDO A REALIZAR MANUTENCAO DE RONDA, QUE SIGNIFICA
FAZER MANUTENGAO ESSENCIAL PARA O BOM FUNCIONAMENTO DO EQUIPAMENTO, COMO
PEQUENOS AJUSTES, LIMPEZA E AINDA FICAR ATENTO A INDICIOS DE PANES QUE PODEM
OCORRER NO EQUIPAMENTO. PODE-SE CITAR COMO EXEMPLOS: VERIFICAR RUIDOS
ESTRANHOS, PERDA DE POTENCIA DA MAQUINA, A NAO EXECUSAO PELA MAQUINA AO
SERVICO A QUE SE PROPOE, DENTRE OUTROS FATORES. AO DETECTAR ALGUMA NAO
CONFORMIDADE, TOMAR AS PROVIDENCIAS NECESSARIAS. CONTATAR A ASSISTENCIA
TECNICA.

e ATENCAO! SEMPRE QUE FOR REALIZAR MANUTENQAO COMO PEQUENOS AJUSTES
DESCONECTE A MAQUINA DA REDE ELETRICA. AS LAMINAS PODERAO SER
REAFIADAS QUANDO PERDEREM O CORTE, PARA ISSO CONTATE A ASSISTENCIA
TECNICA.

e DE 6 EM 6 MESES DEVE-SE REALIZAR MANUTENGAO PREVENTIVA, ABRIR O
EQUIPAMENTO E FAZER AJUSTES NECESSARIOS, VERIFICAR E AJUSTAR AS
FOLGAS, FAZER LIMPEZA DAS PARTES INTERNAS, DENTRE OUTROS. AO DETECTAR
PECAS QUEBRADAS OU COM FUNCIONAMENTO DEBILITADO, SUBSTITUA-AS. USE
SEMPRE PECAS ORIGINAIS.

e IMPORTANTE! COM A REALIZACAO DA MANUTENQAO PREVENTIVA, SERA
ELIMINADO O INCOVENIENTE DE FICAR COM A MAQUINA PARADA QUANDO MAIS SE
PRECISA DELA, REDUZ O CUSTO E AINDA REDUZ OS RISCOS DE ACIDENTES. SE
DISPOR DE PROFISSIONAL CAPACITADO, REALIZE AINDA MANUTENGCAO PREDITIVA.

ATENCAO: A MANUTENQAO PREVENTIVA NECESSITA DE PROFISSIONAL CAPACITADO.
CERTIFIQUE-SE QUE A MAQUINA ESTA DESCONECTADA DA REDE ELETRICA. SEMPRE QUE
FOR REMOVIDO ALGUM ITEM REFERIDO A SEGURANCA DA MAQUINA, (COMO POR
EXEMPLO, AO FAZER LIMPEZA OU MANUTENQAO) REPONHA EM SEU DEVIDO LUGAR E
CONFIRME SE ESTAO REALIZANDO SUA FUNCAO CORRETAMENTE.

NO CASO DE PANE OU INCONFORMIDADE, LEVAR A MAQUINA AO ASSISTENTE MAIS
PROXIMO, QUALQUER DUVIDA CONSULTE EM NOSSO SITE www.metvisa.com.br.

5.3 INTERRUPCAO PROLONGADA DO USO DA MAQUINA

QUANDO TIVER QUE DEIXAR A MAQUINA PARADA POR UM PROLONGADO TEMPO, DEVE-SE
DESCONECTAR A MESMA DA REDE ELETRICA E EFETUAR UMA LIMPEZA COMPLETA DE
TODA A MAQUINA E DOS DIFERENTES ACESSORIOS. ACONSELHA-SE PROTEGER TODAS AS
PARTES DA MAQUINA COM AZEITE DE VASELINA BRANCO OU COM PRODUTOS
ADEQUADOS QUE SE ENCONTRAM NO COMERCIO. DEVE-SE TAMBEM PROTEGER A
MAQUINA DO PO, COBRINDO-A COM UMA TELA DE NYLON OU DE OUTRO MATERIAL.

5.4 IMPORTANTE

NAO UTILIZE ESTE EQUIPAMENTO PARA PROCESSAR PASTA COM TEXTURAS GROSSAS
SIMILARES A MAIONESE E PASTA DE AGAI.

O TEMPO DE LIQUIDIFICAGAO VARIA PARA CADA PRODUTO. NAO E RECOMENDAVEL A
TRITURAGAO DE PRODUTOS SOLIDOS SEM O AUXILIO DE ALGUM LIQUIDO, POIS, PODERA
OCORRER SUPERAQUECIMENTO COM CONSEQUENTEMENTE DANOS AO SISTEMA DE
VEDAGAO DO COPO.

NUNCA LIGUE O EQUIPAMENTO EM VAZIO, POIS, DANOS IRREPARAVEIS IRAO OCORRER.
CORTE O PRODUTO EM PEDACOS PEQUENOS DE APROXIMADAMENTE 3,5 CM. ESSE
PROCESSO AJUDA NO TEMPO DE TRITURAGAO PRINCIPALMENTE EM PRODUTOS
CONGELADOS. ATENCAOQ! POLPAS DE FRUTAS EM BARRAS E GELO DEVEM SER
TRITURADOS PREVIAMENTE.
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VISTA EXPLODIDA LAR-L 1,5




PECAS DE REPOSICAO LAR-L 1,5

ITBv CODIGO DESCRICAO QT.
1 |gab033 gabinete inox430 0,5x140x505mm 1
2 Quc010 suporie copo cinza lar1,5 1
3 |basd25 base cinza ta2 lar2 1
4 |pit001 pino trava latao 3/16"28mm 1
5 |mte097 mte098 | motorelétrico 220V/ motorelétrico 110V 1
6 |che(064 chave elétrica 16A 1
7 |bch004 passafio 1
8 |pep001 pe de pvc 3
9 |arl004 arruela lisa zinc. 1/4" 1
10 [ret007 retentordo eixo 1
11 |cbe006 cabo elétrico PP 3x0,75x1,5m 1
12 |rbt001 rebite pop 3,2x6mm 6
13 |arl008 anuela lisa 3/16" inox 3
14 |cjt119 copo completo lar1,5 1
15 |cjt146 acoplamento completo lar1,5/2 1
16 |pag001 paraf. Tnlob. Mt4x20 3
17 |cop013 copo plastico 1
18 |fdc015 fundo do copo cinza lar.1,5 1
19 |bch005 anel chato para liquidificador 1
20 |cjt105 mancalcompleto larl1,5 1
21 |tap030 tampa do copo plastico LARL1,5 1
22 |ada004 acoplamento lar 1
23 |pnl003 pino elastico 6x30 4
24 |bch002 mangueira acoplamento 13x5x15mm 4
25 |cjt138 mancalcom bucha lar1,5/2 1
26 |eix038 eixo copo lar2 1
27 |are0i12 anuela celeron graf. 8x0,5x14mm 4
28 |vrg001 V'ring E11 X1.7,5 X4mm lar2 1
29 |are017 arruela celeron vedacao 18,5x0,8 1
30 |pnl002 pino elastico 4x36 1
31 |Imt011 lamina inox lar.2/1,5 1
32 |poc004 porca chapeu 1/4"latdo 1




VISTA EXPLODIDA LAR1,5 LAR2 LAR3
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ATENCAO: ESTE DESENHO EM EXPLOSAO E MERAMENTE ILUSTRATIVO, PECA O ITEM
DE ACORDO COM AS LISTAS DE MATERIAIS A SEGUIR, REFERENTE A SUA MAQUINA.



PECAS DE REPOSICAO LAR1,5

ITEM CODIGO DESCRICAQ QT.
1 |gab033 gabinete inox 430 0,5x140x505 1
2 |suc011 suporte do copo cinza lar.2 1
3 |mte097 motore. CC 800W 50-60hz 220V 1

mte098 motore. CC 800W 50-60hz 110V
4 |ret007 retentordo eixo 1
5 |bch004 lhosde borracha 11,5x8x2,1mm 1
6 |cbe006 cabo elétrico pp 3x0,75x1,5m 1
7 |bash25 base cinza 1
8 |che064 chave elétrica 16a 1
9 |pep001 pe de pvc 3
10 |pag001 parafuso trilobular mt4x20 3
11 |arl008 arruela lisa 3/16" inox 3
12 |arl004 arruela lisa 1/4"zinc 1
13 |rbt001 rebite 6
14 |cjt146 acoplamento completo lar.1,5/2 1
15 |cjt250 copo completo lar1,5 1
16 |cop057 copo inoxlari,5 1
17 |cit147 mancalcompleto lar.2 1
18 |tap003 tampa aluminio repuxado 1
19 |cjt138 mancalcom bucha lart,5/21a2/4 1
20 |eix038 eixo copo lar.2 1
21 |pnl002 pino elastico 4x36mm 1
22 |areQ12 arruela de celeron graf. 8x0,5%x14mm 4
23 |areQ17 aruela de celeron 18,5x0,8 1
24 |vrg001 v'ring etimmxi7,.5mmx4mm 1
25 |Imt011 lamina inox lar.2/1,5 1
26 |poc004 porca chapeu 1/4"latdo 1
27 |poe009 porca mancallar.2 1
28 |ada004 acoplamento lar 1
29 |pnl003 pino elastico 6x30mm 4
30 |bch002 manqueira para acoplamento 3x5x15mm | 4




PECAS DE REPOSICAO LAR2

ITEM CODIGO DESCRCAOQ QT
1 |gab033 gabinete inox 430 0,5x140x505 1
2 |suc011 suporte do copo cinza lar.2 1
3 |mte097 motore. CC 800W 50-60hz 220V 1

mte098 motore. CC 800W 50-60hz 110V
4 |ret007 retentordo eixo 1
5 |bch004 lhosde borracha 11,5x8x2,1mm 1
6 |cbe006 cabo elétrico pp 3x0,75x1,5m 1
7 |bas25 base cinza 1
8 |che064 chave elétrica 16a 1
9 |pep001 pe de pvc 3
10 |pag001 parafuso trilobular mt4x20 3
11 |arl008 arruela lisa 3/16" inox 3
12 |arl004 arruela lisa 1/4" zinc 1
13 |rbt001 rebite 6
14 |cjt146 acoplamento completo lar.1,5/2 1
15 |cjt144 copo completo lar.2 1
16 |cop015 copo inox lar.2 1
17 |cjt147 mancalcompleto lar.2 1
18 |tap003 tampa aluminio repuxado 1
19 |cjt138 mancalcom bucha lart,5/2ta2/4 1
20 |eix038 eixo copo lar.2 1
21 |pnl002 pino elastico 4x36mm 1
22 |are012 aruela de celeron graf. 8x0,5x14mm 4
23 |are017 aruela de celeron 18,5x0,8 1
24 |vrg001 v'ring eTimmxi7 5Smmx4mm 1
25 |(Imt011 lamina inox lar.2/1,5 1
26 |poc004 porca chapeu 1/4"latdo 1
27 |poe009 porca mancallar.2 1
28 |ada004 acoplamento lar 1
29 |pnl003 pino elastico 6x30mm 4
30 |bch002 mangueira para acoplamento 3x5x15mm | 4




PECAS DE REPOSICAO LAR3

ITEM CODIGO DESCRICAQ QT.
1 |gab033 gabinete inox 430 0,5x140x505 1
2 |suc011 suporte do copo cinza lar.2 1
3 |mte097 motore. CC 800W 50-60hz 220V 1

mte098 motore. CC 800W 50-60hz 110V
4 |ret007 retentordo eixo 1
5 |bch004 lhosde borracha 11,5x8x2,1mm 1
6 |cbe006 cabo elétrico pp 3x0,75x1,5m 1
7 |bad25 base cinza 1
8 |che(64 chave elétricaiba 1
9 |pep001 pe de pvc 3
10 |pag001 parafuso trlobular mt4x20 3
11 |arl008 arruela lisa 3/ 16" inox 3
12 |arl004 arruela lisa 1/4"zinc 1
13 [rbt001 rebite 6
14 |cjt146 acoplamento completo lar.1,5/2 1
15 |cjt298 copo completo lar.3 1
16 |cop062 copo inoxlar.3 1
17 |cjt147 mancalcompleto lar.2 1
18 |tap004 tampa aluminio repuxado 1
19 |cjt138 mancalcom bucha lart,5/2ta2/ 4 1
20 |eix038 eixo copo lar.2 1
21 |pnl002 pino elastico 4x36mm 1
22 |are012 arruela de celeron graf. 8x0,5x14mm 4
23 |are017 arruela de celeron 18,5x0,8 1
24 |vrg001 v'ring etimmxi7 5mmx4mm 1
25 |Imt011 lamina inox lar.2/ 1,5 1
26 |poc004 porca chapeu 1/4"latédo 1
27 |poe009 porca mancallar.2 1
28 |ada004 acoplamento lar 1
29 |pnl003 pino elastico 6x30mm 4
30 |bch002 mangueira para acoplamento 3x5x15mm | 4




VISTA EXPLODIDA LAR 2 MAX
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PECAS DE REPOSICAO LAR 2 MAX

T CODIGO DESCRICAO QT
1 |gab033 gabinete inox 1
2 [sucO11 suporte do copo cinza lar.2 1
3 |ret007 retentordo eixo 1
4 |bch004 lhosde borracha 1
5 |cbe001 cabo elétrico 1
6 [basD25 base cinza LAR2 1
7 |che064 chave elétrica 16A 1
8 |[pep001 pé de pvc 3
9 [pag001 parafuso trlobular 4x20 3
10 [arl008 arruela lisa 3/16" inox 3
11 |cjt144 copo completo lar.2 1
12 |flg016 flange suporte motor 1
13 |mte102 motorelétrico CC 110V /1200W 50-60HZ | 1

mte 103 motorelétrico CC 220V /1200W 50-60HZ
14 |cjt270 acoplamento completo lar.2MAXlar.4 1
15 |prc014 parafuso maquina chata 1/4"x5/8" zc 4
16 |cop015 copo inoxlar.2 1
17 |cjt147 mancalcompleto lar.2 1
18 |tap003 tap003 1
19 |ada012 acoplamento lar.4 1
20 |pnl003 pino elastico 6x30 4
21 |bch002 bomracha acoplamento 4
22 |pm002 parafuso allen §'c 5/16"%3/8" 1
23 |cjt138 mancalcom bucha lar1,5/2ta2/4 1
24 |eix038 eixo copo lar.2 1
25 |pnl002 pino elastico 4x36 1
26 |are012 arruela de celeron 8x0,5x14mm 4
27 |are017 arruela de celeron 18,5x0,8 1
28 |vrg001 v'ring 1
29 |Imt011 lamina inox lar.2/1,5 1
30 |poc004 porca chapéu 1/4"latdo 1
31 |poe009 porca mancallar.2 1




VISTA EXPLODIDA LAR 4




PECAS DE REPOSICAO LAR 4

ITEM CODIGO DESCRICAO QT
1 |mte102 motor elétrico CC 110V 1200W 50/60HZ 1
mte103 motor elétrico CC 220V 1200W 50/60HZ
2 |gab052 gabinete inox 1
3 |bas027 base cinza LQL4 1
4 |che064 chave elétrica /D 16A 1
5 |cbe020 cabo elétrico 1
6 |bch004 lhosde borracha 1
7 |pep001 pé de pve 3
8 |suc016 suporte do copo cinza lar4 1
9 |ar003 aruela lisa 5/ 16" zc 4
10 |ar004 aruela lisa 1/4" zc 4
11 |pm019 parafuso maquina redonda 1/4%7/8" zc 4
12 [cjt270 acoplamento completo lar4 1
13 [rbt002 rebite 6
14 [cjt269 copo completo lar4 1
15 |ada012 acoplamento lard 1
16 |pnl003 pino elastico 6x30 4
17 |bch002 borracha do acoplamento 4
18 [pm002 parafuso allen §c¢ 5/16"x3/8" 2
19 |cop037 copo ponteado inox LQL4 1
20 |[cjt268 mancal completo lar4 1
21 |[tap002 tampa de aluminio 1
22 |cjt140 mancalcom bucha l
23 |Imt022 lamina inox lar4 l
24 |vrg002 v'ring 1
25 |poe010 porca mancallql4/ 10 1
26 |poc003 porca chapéu 3/8"latdo l
27 |pnlo04 pino elasico 6x45mm 1
28 |[eix001 eixo COpo l
29 |are007 aruela celeron 1/2" 2
30 |are018 amnuela celeron 22x0,8 1




TERMO DE GARANTIA

A BIMG Brasil — Industria de Maquinas para Gastronémia Ltda, fabricante dos produtos
BIMG e METVISA, compromete-se em garantir seus produtos contra possiveis defeitos de fabricagéao
durante 6 (seis) meses, contados a partir da data de emissao da respectiva Nota Fiscal de venda.

O presente TERMO DE GARANTIA limita-se a substituir componentes defeituosos,
excluindo-se toda a parte elétrica e/ou eletrénica, que além de nao estar garantida pela BIMG Brasil
Industria de Maquinas para Gastronémia Ltda, fica sujeito as condi¢cdes e normas dos fabricantes
originais dos produtos avariados.

Todos os componentes que comprovadamente apresentarem defeitos de fabricagao, seréo
consertados ou substituidos, conforme o caso, gratuitamente pela BIMG Brasil — Industria de
Maquinas para Gastronomia Ltda, ou qualquer ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA BIMG
METVISA, dentro do periodo de garantia e com a apresentacao do atual TERMO DE GARANTIA
devidamente preenchido e Nota Fiscal correspondente.

Nao serao assegurados pelo presente TERMO DE GARANTIA, danos ou defeitos
provocados por:
- ma utilizacao do equipamento,
- falta de conservacao e manutencao,
- estocagem inadequada,
- falta de uso por periodo prolongado,
 nao observancia das Informacoes e Orientacoes Técnicas.

A alteracao do produto ou substituicao por componentes indevidos, nao originais, bem como
o término do prazo de garantia, tornam sem efeito o presente TERMO DE GARANTIA.

A BIMG Brasil — Industria de Maquinas para Gastronémia Ltda reserva-se o direito de
modificar o equipamento e seus componentes sem prévio aviso, sem necessidade de efetuar o
mesmo nos equipamentos ja vendidos.

DADOS PARA COMPROVACAO DE GARANTIA
PRODUTO
Cadigo:
Data de Fabricacao: / /
Numero:
NOTA FISCAL
Data: / /
Numero:
REVENDEDOR
Nome:
Endereco:
CONSUMIDOR
Nome:
Endereco:

Carimbo/Assinatura do Vendedor
ASSISTENTES TECNICOS BRASIL
QUALQUER DEFEITO APRESENTADO PELA MAQUINA PROCURE UM ASSISTENTE TECNICO

AUTORIZADO, QUALQUER DUVIDA ENTRE NO SITE www.metvisa.com.br E ENCONTRE O
ASSISTENTE MAIS PROXIMO, OU PELO TELEFONE (47) 3251-5555.



